
Tomatensorten, die beim Workshop am 07.03.2023 angeboten werden: 
 
 
 

065- „Matina“  
eine kartoffelblättrige ertragreiche, frühe, robuste und bekannte 
alte Sorte mit Topgeschmack. 
 
 
 
 

0179- „KASTELRUTHER SPATZ" 
rote länglich-dicke Mark-/Flaschentomate fast immer mit eingezogener 
Spitze wie ein Spatzenschnabel. Tolle Neuentdeckung mit bestem Aroma, 
kaum Samen. 
 
 
 
 

0131- „BLUE STRIPED” 
sehr schöne orange, oben fast schwarze Kirschtomate mit feinwürzigem 
Geschmack, eine echte „Hingucker-Sorte“. 
 

 

 

 

 

0213- „SUNGOLD SELECT II“ 
Kleine, frühe, aromatische Wildsorte aus Mexiko, platzfest, lange 
haltbar. Sehr unempfindlich gegenüber Blattkrankheiten. 
 

 

 

 

 



0214- „BIANCA” 
Cremeweiße, kleine saftige, sehr 
süße Cocktailtomate. Sehr ertragreich, kräftiger 
Wuchs, unempfindlich. Höchster Zuckergehalt von 
allen bisher angebauten Sorten.  
 

 

 

 

 

 

 

0177- „FEUERWERK“ 
Alte russische rot-gelb gestreifte Sorte, bildschön und 
köstlich im Geschmack, für viele „Die Tomate“ von Irina 
Zacharias aus Sibirien "gerettet". 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0313- „ROTE SPITZEL“ 
sehr lange und Spitze Marktomate ähnlich dem Andenhorn, 
etwas kleiner, wenig Samen, trägt gut und schmeckt. 

 

 



 

0283- „MISCHKA“ 
rote, intensiv würzige Cocktail mit Spitze. Reich tragend, 
robust, aus Russland.  
 

 

 

 

 

 

0353-  „AULENDORFER“ 
rot, sehr große wohlschmeckende Fleischtomate. 
 
 
 
 
 
 

0457-COCKTAILTOMATE  
„MEXIKANISCHE-HONIG" 
runde rote zuckersüße Cocktailtomate.  
 
 

 

 

 

0463- „PERU CYCLAYO“ 
kleine rosa Wildtomate mit enormem aber 
filigranen Wuchs und super Geschmack und reichlichem Ertrag. 
Reift noch sehr spät aus. 

 

 

 



0406- „DAMENFINGER" 
Sehr schöne rote, frühe, manchmal leicht gerippte Datteltomate. 
Super zum Einkochen aber auch für Frischverzehr, bester 
Geschmack. Im Freiland nur etwa 60cm hoch werdend, nicht 
ausgeizen! Unter Glas kann sie aber durchaus doppelt so hoch 
werden!  

 

 

 

 

0623- „OMAS BESTE" 
hochrunde, sehr robuste, rote Freilandtomate. 

 

 

 

 

0643- „DOMPFAFF"  
Freilandgeeignete nur 50cm hohe Sorte, früh reifend und 
kälteunempfindlich, aus St. Petersburg.  
Früchte rot rund, ca. 200g. 
 
 
 
 
 
 
 

 
0687- „TAUBENHERZ" 
kleine herzformige Cocktail, reichtragend mit langen Fruchtrispen 
und gutem Geschmack. 
 
 
 
 
 
 



 

0690- COCKTAILTOMATE „SUNVIVA" 
Quasi braunfäuleresistente, sehr empfehlenswerte, 
schmackhafte, gelbe Kirschtomate für den Freilandanbau.  
Saftig und mit bestem, fruchtigem Aroma! 
 
 
 
 
 
 
 
 

0619- „ORANGE RUSSLAND" 
orange große hochrunde russische Fleischtomate, sehr saftig und                
fruchtig-süß, ein Traum von Tomate. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0254- „SILBERWALD/SILBERTANNE" 
frühe, rote Dwarffleischtomate mit interessantem möhrenartigen 
Laub und einem Top-Aroma, nicht ausgeizen! 
 
 
 
 
 
 
 

0499- "CALABASH OCHSENHERZ" 
riesige, vielfach gefurchte bis 1,5kg schwere, samenarme 
Fleischtomate mit sehr gutem Tomatenaroma. 
 
 
 



0882- „PETITE ORANGE" 
Kleine orange Dattel, knackig und süß, trägt lange und schmeckt 
auch im November noch fantastisch!!!  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1064- „SÜSSE VERSUCHUNG“ 
Sehr leckere süße Dattelvariante. 

 

 

 

 

 

 

1083- „ZIPFELMÜTZCHEN" 
Leckere rosa Flaschentomate, Rarität mit wenig Samen. 

 

 

 

 

1123- „GESTREIFTE SCHÖNE" 

Zufallssämling in der Sortenprüfung, Optik und Sensorik schon mal Top! 
Eine "Beautyvariante" von ausgesprochener Schönheit.  

 


